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GAL TERRE DI ACI S.C.A.R.L. 

 
MISURA 19 PSR 2014/2022 

SOSTEGNO ALLO SVILUPPO LOCALE LEADER 
Sottomisura 19.2  

“Sostegno all’esecuzione degli interventi nell’ambito della strategia di Sviluppo locale di tipo 
partecipativo (CLLD) 

 
AVVISO PUBBLICO DI MANIFESTAZIONE DI INTERESSE PER L’INDIVIDUAZIONE DI PARTENERS 

PUBBLICI PER LA COATTUAZIONE IN CONVENZIONE DEL PROGETTO DENOMINATO “Rigenerazione 

Integrata del comparto Limonicolo Locale” DA CANDIDARE ALL’AVVISO   di cui al D.D.G 2797 del 
19/06/2023 Azioni “a regia GAL” ASSESSORATO REGIONALE DELL'AGRICOLTURA, DELLO SVILUPPO 

RURALE E DELLA PESCA MEDITERRANEA DIPARTIMENTO REGIONALE DELL'AGRICOLTURA 
SERVIZIO 3 

MULTIFUNZIONALITÀ E DIVERSIFICAZIONE IN AGRICOLTURA - LEADER 
 

 

    

 

Premesso che  

- Il GAL Terre di Aci s.c.a.r.l intende presentare un progetto di rigenerazione del comparto 

limonicolo nell’ambito della chiamata a progetto “regia diretta GAL” di cui al D.D.G 2797 del 

19/06/2023 Assessorato Regionale dell'Agricoltura, dello Sviluppo Rurale e della Pesca 

Mediterranea - Dipartimento Regionale dell'Agricoltura – Servizio 3 Multifunzionalità e 

Diversificazione in Agricoltura – LEADER. 

- Con tale decreto, nell'ambito della misura 19 del PSR Sicilia 2014-2022 (Sottomisura 19.2 

“Sostegno all'esecuzione degli interventi nell'ambito della Strategia di Sviluppo Locale di Tipo 

Partecipativo”) per attuare le azioni del Piano d'Azione Locale oltre alle modalità “a Bando” viene 

individuata anche, la modalità “A regia GAL”, capace di interpretare al meglio l’attuazione di 

specifici progetti che coinvolge più attori e con ricadute multidisciplinari. Quest’ultima modalità 

dà l’opportunità ai GAL di presentare progetti a regia diretta che, pur essendo realizzati 

direttamente dal GAL in quanto soggetto collettore di fabbisogni e promotore di specifici 

interventi di interesse pubblico, prevedono l’attuazione in convenzione diretta con uno o più 

soggetti pubblici che, per finalità istituzionali e/o capacità tecnico-scientifica, possano garantirne 

congiuntamente al GAL, una corretta e più puntuale realizzazione. 

- Che ai sensi dell'art.15 della Legge n.241/90 e s.m.i. "Le amministrazioni pubbliche possono 

sempre concludere tra loro accordi per disciplinare lo svolgimento in collaborazione di attività di 

interesse comune" attraverso lo strumento della convenzione, in relazione ai quali non trova 

applicazione la disciplina in materia di appalti pubblici.  

- Che il GAL Terre di Aci con D.D.G. n. 1723 del 26 aprile 2022 ha avuto finanziato un progetto 

qualità per la rigenerazione del comparto limonicolo delle Aci, per complessivi € 500.000,00 che 

intende realizzare in modalità a regia diretta GAL coinvolgendo per l’attuazione, attraverso lo 
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strumento della convenzione, università e centri di ricerca pubblici nazionale ed internazionali   

che abbiamo maturato esperienza nella lotta al mal secco e nella valorizzazione dei limoni.  

- Considerato che: 

Il presente progetto, finanziato con le risorse in transizione di cui sopra, dovrà essere avviato e 

concluso entro giugno 2025 ed occorre accelerare tutte le fasi procedurali e di ricerca del partenariato; 

Con il presente avviso, il GAL Terre di Aci intende informare e ricercare partner interessati a 

collaborare con esso, sia nella fase preparatoria in merito alla definizione della proposta progettuale 

da candidare che   nella realizzazione delle attività, in caso di approvazione del progetto da parte del 

Servizio 3 del Dipartimento dell’Agricoltura.  

 

Art. 1 Oggetto dell'Avviso 

 

Il presente avviso ha come finalità l’individuazione di soggetti che partecipino in qualità di partner 

del GAL Terre di Aci alla co-progettazione e cogestione di una proposta progettuale innovativa  per 

la rigenerazione del comparto limonicolo delle Aci da presentare nell'ambito della chiamata a 

progetto a regia diretta in convenzione di cui al D.D.G 2797 del 19/06/2023 Assessorato Regionale 

dell'Agricoltura, dello Sviluppo Rurale e della Pesca Mediterranea - Dipartimento Regionale 

dell'Agricoltura – Servizio  3 Multifunzionalità e  Diversificazione in Agricoltura – LEADER. 

 

Il presente avviso ha scopo esclusivamente esplorativo ed è pertanto unicamente finalizzato a ricevere 

manifestazioni d'interesse. L’avviso non determina alcun tipo di vincolo per il GAL Terre di Aci in 

quanto non costituisce instaurazione di alcuna posizione giuridica nei confronti dei candidati. Il GAL 

si riserva la facoltà di sospendere, modificare o annullare, in tutto o in parte, il procedimento avviato. 

 

Art. 2 Proposta Progettuale di Base 

 

La proposta progettuale di base si fonda sulla necessità di contribuire alla “Rigenerazione Integrata 

del Comparto Limonicolo Locale. Infatti, l’Analisi SWOT ha messo in evidenza una debolezza del 

sistema produttivo agrumicolo locale, dovuta all’eccessiva frammentazione, ai bassi livelli di 

redditività e dalle problematiche legate al tipo di coltura, che sovente è soggetto ad attacchi di parassiti 

che ne determina la malattia delle piante. Il limone verdello è tipico dell’Etna e cresce rigoglioso nel 

territorio delle Aci, per condizioni climatiche e del suolo irripetibili. Esso che ha ottenuto il 

riconoscimento comunitario Indicazione Geografica protetta (IGP), può diventare un importante 

volano di sviluppo per il settore, ma anche per il territorio, per i suoi molteplici usi (fresco, in essenza, 

nel settore dolciario ed alimentare, uso farmacologico ecc..). Durante gli incontri con i produttori è 

emersa forte la necessità di sostenere il settore Limonicolo, che rappresenta la principale cultura 

locale, e può ritornare ad essere, come in passato, fonte di ricchezza e di valorizzazione del territorio. 

Il “Limone dell'Etna” identifica i limoni coltivati nell'area lungo la fascia costiera etnea, in una zona 

compresa tra il fiume Alcantara, a nord, ed il confine settentrionale del comune di Catania. Il testo 

ufficiale mette in evidenza che “il legame” che il prodotto ha con il territorio è l'elemento 

determinante per la sua differenziazione e si basa sulle caratteristiche qualitative dei frutti. Una 

qualità da attribuire allo sviluppo e alla maturazione del limone in un ambiente pedoclimatico molto 

specifico con suoli di matrice vulcanica, tipici delle aree prossime al vulcano Etna e dal clima mitigato 

dal mare. La zona geografica di coltivazione del “Limone dell'Etna” rientra nella provincia di Catania 

e comprende i Comuni di Aci Bonaccorsi, Aci Castello, Aci Catena, Aci Sant'Antonio, Acireale, 

Calatabiano, Castiglione di Sicilia, Fiumefreddo di Sicilia, Giarre, Mascali, Piedimonte Etneo, 

Riposto, Santa Venerina, San Gregorio di Catania, Valverde, Zafferana Etnea, dalla quota del mare 
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fino alla quota altimetrica di 400 m slm. In questa zona di produzione la superficie agricola 

complessiva con coltivazioni di limone è di 2.900 ettari (6° Censimento Generale dell’Agricoltura). 

La “forzatura” è una tecnica che è possibile realizzare solo in questi territori grazie al terreno lavico, 

e consiste nell’indurre la pianta a rifiorire al fine di produrre frutti fuori stagione che raggiungono la 

maturazione durante l’estate successiva, quindi, in un periodo in cui la normale produzione 

limonicola è assente. La produzione locale è quasi interamente commercializzata sul mercato del 

“fresco”, in quanto l’offerta non si è ancora strutturata, né in termini di massa critica, né in termini di 

trasformato. Tuttavia, la commercializzazione dei limoni avviene anche come succo ed essenze, 

ottenuti dalla trasformazione industriale dei frutti di un gruppo eterogeneo di cultivar. Anche se risulta 

estremamente difficile individuare la cultivar di origine nel prodotto industriale, si può senz’altro 

affermare che la media dei succhi e delle essenze possiede standard qualitativi elevati, molto 

apprezzati, specialmente nei mercati esteri. Attualmente il succo industriale di limone viene 

commercializzato principalmente come concentrato, destinato alla produzione di bibite, di mix di 

succhi di frutta e come acidificante e aromatizzante nell’industria alimentare. Nuovi spazi di mercato 

si sono aperti in questi ultimi anni per un uso domestico del succo di limone, nonché per un consumo 

nei bar, nei ristoranti, negli alberghi e nel catering. Dal punto di vista qualitativo l’essenza di limone 

è composta da una frazione volatile che rappresenta il 96-98% dell’olio essenziale e da una frazione 

non volatile che oscilla tra il 2 ed il 4%. I componenti volatili appartengono principalmente alla classe 

dei terpeni (monoterpeni, sesquiterpeni) con il D- limonene che rappresenta il costituente più 

abbondante (60-75%) di questa frazione. Il caratteristico flavour di un olio essenziale di limone 

dipende principalmente dal contenuto di terpeni ossigenati, aldeidi, chetoni, esteri e alcoli. Infine, la 

componente non volatile è costituita principalmente da cere, carotenoidi, clorofille, flavonoidi e 

cumarine. Gli oli essenziali di limone trovano attualmente impiego nell’industria alimentare, 

cosmetica e farmaceutica. La destinazione principale, comunque, rimane sempre l’industria delle 

bevande (non-alcoliche ed alcoliche) che assorbe circa il 60% dell’olio essenziale di limone prodotto 

nel mondo. La rimanente parte viene utilizzata nell’industria cosmetica per la produzione di fragranze 

e per la dermocosmesi. Le bucce e le polpe residuate dalla trasformazione industriale dei limoni 

(pastazzo), sono ricche di zuccheri, acidi organici, pectine, ecc.; sono presenti, inoltre, altre sostanze 

con spiccate proprietà biologiche appartenenti a diverse classi di polifenoli (principalmente 

flavonoidi) così come acidi nucleici (microRNA) che svolgono importanti funzioni di protezione da 

stress ossidativi. Per tali motivi, gli scarti della trasformazione del limone rivestono grande interesse 

applicativo nel settore nutraceutico. Il limone, infatti, è fonte di numerosi componenti bioattivi tra cui 

vitamina C, flavanoni (eriocitrina, esperidina, narirutina), flavoni (diosmetina 6,8-di-C-glucoside, 

apigenina 6,8- di-C-glucoside), flavonoli glicosidi (rutina) ed acidi idrossicinnamici (cumarico, 

ferulico, sinapico). Numerose ricerche hanno dimostrato che l’eriocitrina ed i suoi metaboliti 

(eriodictiolo, acido 3,4-didrossidrocinnamico e floroglucinolo) esibiscono a livello fisiologico una 

forte attività antiossidante. L’elevato valore aggiunto di queste sostanze deriva dalle loro importanti 

proprietà biologiche che consentono numerose applicazioni in campo farmaceutico, cosmetico e 

dell’integrazione alimentare. 

Quasi un millennio di coltivazione in Sicilia rende il nostro territorio una delle maggiori fonti di 

diversità fenotipica a livello mondiale, in termini di caratteristiche qualitative del frutto e performance 

agronomiche. Tra i limoni, infatti, quello siciliano per le specifiche caratteristiche organolettiche e 

nutrizionali si attesta tra i migliori limoni al mondo, potendo fortemente contribuire allo sviluppo 

economico di ampie zone della Sicilia come già avvenuto in passato. 

Perché il settore possa rifiorire necessità di affrontare delle importanti “criticità” che si seguito 

vengono sintetizzate: 
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- Diffusione e Recrudescenza del Mal Secco, una malattia fungina che colpisce particolarmente le 

varietà qualitativamente migliori ed influenza negativamente la redditività dei limoneti 

(limitandone la produzione e rendendo meno competitivo il prezzo). Il mal secco è una malattia 

provocata dal fungo tracheomicotico Plenodomu s tracheiphilus (ex Phoma tracheiphila). Il mal 

secco è tra le più gravi malattie del limone ed è presente prevalentemente nelle regioni del 

Mediterraneo; 

- Limitata Shelf-Life dei Frutti. Altre perdite di produzione sono da imputare a Penicillium digitatum 

e P. italicum, agenti del marciume verde ed azzurro. I conidi prodotti da tali patogeni si trovano 

negli ambienti di lavorazione e stoccaggio, nelle correnti d’aria e sulla superficie del frutto, nei 

contenitori di raccolta e negli impianti di lavorazione. 

- Limitata Commercializzazione nei Paesi Esteri. La destinazione delle produzioni agrumicole 

siciliane è, per il 75%, il consumo interno allo stato fresco, commercializzata prevalentemente 

nella GDO e negli ultimi anni nei farmers’ market. Seguono la trasformazione industriale (20%) e 

l’esportazione del frutto fresco (5%). Il settore della commercializzazione e della trasformazione 

è caratterizzato da un elevato numero di commerciali di piccole dimensioni, con conseguente 

difficoltà di approcciarsi alla GDO, dalla presenza di imprese di trasformazione che producono 

semilavorati di modesto valore commerciale, nonché dalla difficoltà di approvvigionamento di 

materia di prima qualità. 

 

L’Obiettivo generale del progetto è quello di contribuire alla rigenerazione del comparto limonicolo   

attraverso la Co-progettazione e gestione di un intervento con caratteristiche di marcata innovatività 

sotto il profilo della conoscenza delle nuove tecniche per il contrasto al mal secco, e per rendere 

maggiormente sostenibile la produzione e la commercializzazione dello stesso. 

In questo senso, i topic del progetto verteranno attorno ad azioni di: 

- Wp1) Stato dell’arte della limonicoltura etnea in relazione alla diffusione del mal secco e 

screening fra le soluzioni più all’avanguardia individuate dalla ricerca nazionale ed 

internazionale per il contrasto al mal secco; 

- Wp2) Realizzazione di nuovi impianti per la valutazione di varietà e portinnesti e per la 

valutazione dello stato fitosanitario oggetto di risanamento varietale; 

- WP3) Valutazione dell’efficacia di formulati eco-sostenibili per la lotta al mal secco e 

valutazione dell’impatto degli stessi sulla shelf-life del prodotto (Ottimizzazioni di protocolli 

ecosostenibili che riescano a contenere i marciumi e le alterazioni fisiologiche durante la fase 

post-raccolta). 

- WP4) Utilizzo sostenibile della risorsa idrica in limonicoltura e valutazione degli effetti sulla 

rifiorenza. 

- WP 5) Valorizzazione a fini alimentari degli scarti industriali limonicoli. 

 

Art. 3 I Soggetti Destinatari dell’Avviso 

 

Secondo quanto previsto dal bando “chiamata a progetto a regia diretta GAL” di cui al D.D.G 2797 

del 19/06/2023 Assessorato Regionale dell'Agricoltura, dello Sviluppo Rurale e della Pesca 

Mediterranea - Dipartimento Regionale dell'Agricoltura – Servizio 3 Multifunzionalità e 

Diversificazione in Agricoltura – LEADER, il GAL può realizzare una parte del progetto con altri 

soggetti pubblici co-attuatori, che dimostrino il possesso delle necessarie competenze. 

 

1. Potranno pertanto presentare la loro manifestazione di interesse come partners del GAL Terre di 

Aci i seguenti soggetti pubblici: 
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- Università italiane e straniere pubbliche; 

- Gli enti di ricerca pubblici. 

2. Per le finalità del presente Avviso, i soggetti di cui al comma 1 possono raggrupparsi 

temporaneamente fra di loro, ogni raggruppamento, denominato nel seguito “rete di ricerca” deve 

indicare un soggetto capofila. 

 

Agli esiti dell'esame delle manifestazioni di interesse pervenute verranno selezionati un numero 

massimo di n. 2 partners. 

Art. 4 Requisiti e Criteri di Selezione 

 

I soggetti che presenteranno manifestazione di interesse dovranno: 

a) dimostrare - attraverso un curriculum - le loro competenza ed esperienza in relazione alla proposta 

progettuale di base (di cui all’Art. 3). 

b) presentare la loro proposta di sviluppo della proposta di base di cui all’Art. 3, indicando le azioni 

possibili rispetto ai WP indicati e alle proprie competenze e professionalità con l'ipotesi del budget 

necessario alla realizzazione; 

c) dichiararsi disposti alla sottoscrizione della convenzione (di cui alla bozza allegata) con il GAL 

Terre di Aci s.c.a.r.l entro 60giorni dal decreto di approvazione.  

Gli stessi dovranno compilare il modello allegato al presente avviso attestante l'assenza in capo ai 

medesimi, delle situazioni previste dal vigente art. 80 del d.lgs. 50/2016 ed ss.mm.ii. che, qualora 

verificate, determinano l'esclusione dalla selezione. 

L'Amministrazione del GAL ha già provveduto alla nomina di una commissione tecnica (composta 

da agronomi e/o funzionari dell’Assessorato) che valuterà le manifestazioni di interesse pervenute al 

fine di individuare i Partners del progetto. 

Dopo aver verificato l'assenza di condizioni che precludono l'ammissione alla selezione la 

Commissione valuterà le manifestazioni d’interesse ricevute sulla base dei seguenti criteri: 

Criteri di Selezione Punteggio 

Esperienza generale acquisita in ordine progettazione, realizzazione, studi 

o ricerche, di soluzioni efficaci e innovative di rigenerazione del limone e 

contrasto al mal secco. Ed in particolare:  

1)  n. progetti a bando competitivo sul limone ed agrumi (P.2 per ciascun 

progetto fino ad un max di 10 punti;  

2) N. di Pubblicazioni scientifiche, negli ultimi 10 anni, sulla limonicoltura, 

P.1 per ciascuna pubblicazione fino ad un max. di 10 punti;  

3) N. di convegni nazionali ed internazionali organizzati sulla limonicoltura 

P.1 per ciascun convegno fino ad un max. di 10. Totale Max. 30P.   

30 

Numero di privative vegetali su agrumi (5p. per ciascuna fino ad un max. 

di 20p) 

20 

Esperienza specifica per partecipazione a progetti finanziati dall’Unione 

Europea, dai Ministeri e dalle Regioni, in qualità di partners o capofila; 

esperienza di partecipazione ad altre iniziative di partenariato pubblico 

privato. P.3 per ciascuna esperienza fino ad un max.15 

15 

Qualità complessiva dello sviluppo della proposta di base in riferimento 

alle sfide specifiche del progetto di candidatura, qualità delle azioni 

proposte in riferimento al contesto di riferimento, all’innovazione e 

complementarietà con il progetto complessivo 

35 

TOTALE 100 punti 
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Le proposte a cui verrà attribuito un punteggio complessivo inferiore a 60 punti non saranno 

comunque prese in considerazione. 

La selezione avverrà attraverso la redazione di una graduatoria in base ai punteggi dei criteri sopra 

esposti. 

L’esito della valutazione sarà comunicato ai partecipanti tramite Pec. 

 

 

Art. 5 Fase di co-progettazione 

La fase di co-progettazione è coordinata dal GAL Terre di Aci scarl. 

Il GAL, come detto, si riserva anche la facoltà di non procedere alla presentazione della domanda di 

finanziamento al Servizio 3 Dipartimento Agricoltura, in ragione della qualità complessiva della 

proposta di progetto scaturita dal processo di co- progettazione, non riconoscendo – nel caso - alcun 

compenso o corrispettivo, a qualsiasi titolo, per il lavoro svolto dal/i soggetto/i selezionato/i e per le 

spese eventualmente sostenute. 

Analogamente nessun compenso o corrispettivo sarà riconosciuto nel caso - a qualsiasi titolo - qualora 

il progetto non venga approvato dal Dipartimento. 

Con la manifestazione di interesse i presentatori sono impegnati, qualora selezionati, a partecipare 

alla procedura di co-progettazione, alla presentazione della proposta progettuale e alla compilazione 

del formulario di finanziamento. 

Nel caso che il progetto venga approvato e finanziato sono previsti la sottoscrizione di una 

convenzione (accordo di partenariato). Si chiarisce che, ai sensi del citato decreto, unico beneficiario 

delle risorse   è il GAL Terre di Aci. 

 

 

 

Art. 6 Termini e modalità di presentazione della manifestazione di interesse 

Per i soggetti interessati a presentare la manifestazione d’interesse, le proposte devono essere redatte 

obbligatoriamente ed esclusivamente utilizzando lo schema allegato al presente avviso, in forma di 

autodichiarazione ai sensi del d.P.R.445/2000, firmata dal legale rappresentante. 

Le istanze dovranno pervenire (alternativamente: a mano all'ufficio protocollo nell'orario di apertura; 

tramite raccomandata A/R; via PEC:galterrediaci@pec.it) al seguente indirizzo: “ Via Lancaster 13, 

95024 Comune di Acireale – GAL Terre di Aci ” - a pena di esclusione - entro e non oltre il giorno 

18 settembre 2023. 

La documentazione se trasmessa via PEC dovrà essere inviata in formato pdf e recare nell'oggetto la 

seguente dicitura “GAL Terre di Aci. Avviso di manifestazione di interesse per l'individuazione di 

Partners per la rigenerazione del comparto limonicolo delle Aci”. 

Se presentata allo sportello o inviata con raccomandata A/R, la manifestazione di interesse dovrà 

essere contenuta in un unico plico sigillato e controfirmato sui lembi di chiusura dal/a legale/i 

rappresentante/i del soggetto concorrente, sul quale dovrà essere indicato, oltre al nominativo del 

mittente, la seguente dicitura “GAL Terre di Aci. Avviso di manifestazione di interesse per 

l'individuazione di Partners per la rigenerazione del comparto limonicolo delle Aci”. 

Il recapito del plico rimane ad esclusivo rischio del mittente. Non saranno prese in considerazione le 

istanze incomplete, pervenute oltre il limite sopra citato ovvero non sottoscritte. 
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Art. 7 Altre Informazioni 

Il presente avviso viene pubblicato su sito istituzionale del GAL Terre di Aci all'indirizzo 

http://www.galterrediaci.com _sez. PSR Sicilia – Altri Bandi. 

 

Il Responsabile del procedimento ai sensi della Legge 241/90 è la dott.ssa Alfia Serafina Nucifora – 

Responsabile Amministrativa e Finanziaria. 

Per ulteriori informazioni gli interessati possono rivolgersi, al seguente indirizzo e-mail: 

galterrediaciscarl@gmail.com o telefonare al 095/895386. 

 

 

Art. 8 Tutela Privacy 

In conformità con quanto previsto dall’art.13 Regolamento UE 2016/679 e alla normativa nazionale 

in materia (d.lgs. 196/2003), il trattamento dei dati che l’Amministrazione intende effettuare sarà 

improntato alla liceità e correttezza nella piena tutela dei diritti di riservatezza. 

Si informano i proponenti che prestano il proprio consenso che: 

- il trattamento dei dati forniti è effettuato esclusivamente al fine della gestione amministrativa e 

contabile delle procedure collegate al presente avviso pubblico; 

- il trattamento sarà effettuato con supporto cartaceo ed elettronico (informatico); 

- il conferimento dei dati è obbligatorio per lo svolgimento del procedimento;    

  Il responsabile del trattamento è il Dott. Alfio Mangiagli. 

 

Art. 9 Disposizioni Finali 

 

Per quanto non previsto nel presente Avviso si rinvia all’Addendum vers.3 pag.147, scheda “Nuova 

2.2.4 del PAL Rigenerazione Integrata del comparto Limonicolo Locale; Al bando chiamata a 

progetto a regia diretta GAL in convenzione di cui al D.D.G 2797 del 19/06/2023,  al PSR Sicilia 

2014-2022, alle “Linee guida per l’attuazione della Misura 19 del PSR Sicilia 2014-2020 Disposizioni 

attuative e procedurali” di cui al D.D.G. n. 4487 del 18/12/2020 e alle “Disposizioni attuative e 

procedurali per le misure di sviluppo rurale non connesse alla superficie o agli animali parte generale 

- versione 2014-2022” di cui al D.D.G. n. 4239 del 12/11/2021 e successive modifiche ed 

integrazioni, nonché alle norme comunitarie, nazionali e regionali vigenti. 

 

Si allega:  

Allegato A) Manifestazione di Interesse; 

Allegato B) Schema Convenzione. 

 

          Il Presidente 

Ing. Roberto Barbagallo 

 Firma autografa sostituita a mezzo stampa 
ai sensi dell’art. 3 c 2 D.Lgs. n. 39/93 

mailto:galterrediaci@pec.it
http://www.galterrediaci.com/
mailto:galterrediaciscarl@gmail.com

